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= 4 Plats: Entrée, Lotte, Faon, Dessert : 109,- = 5 Plats: plus Saint-Jacques : 145,- = 6 Plats: plus Saint-Jacques plus Fromage : 159,-
Fole d'Oie cuit an Torchon on Bar « petit batean »
Gelée de Sareaun, Orangettes, Chips de Jambon Wariné et flambé, Caviar Citron, Combava, Poireau grillé, Lait battu
a la carte 42 a la carte 39
e 6 o o
Lotte

Fenouil, Dill, Coalis au Verjus de Pinot Noiy © Meer-Nakel A
a la carte 49
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Saivt-Jacdues et Roval Belgian Caviar

Beurre blanc 4 la Verveine
a la carte ¢

Filet de Faon (alternative pluma ivérico)
Jus an Vin rouge, Gingembre, Ananas, Ratatodille aux « 4 épices », Purée Robuchon
ala carte 54

Assiette de fromages de la région (4 la place du dessert +a,-)
alacarte 29

Clafoutis anx Myrtilles
Créme glacée anx Amandes
a la carte 24

Alacarte * : Caviar Sturia TGP 200r Pomme Moscovite « WMaison » q0,-
Steak de Thow Saunce Tomate japonaise, Novilles de Riz, Farikake 52-
Perdrean « patte-ronge » Sauce « FPérigonrdine », Chonx pointu, Pomme de Terve « Ratte » é5,-
Dame woire & blavche Chocolat Valrhiona, Créme glacée 4 lma Vanille Bourbon 249,

* Le samedi soir, nous servons unidguement votre mevn du wois a 5 plats
Werci de prévenir les alleraies ou intolérances a 'avance [ changements dans le menn peuvent entrdiver un supplément




	à la carte 69

