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= 4 Gang: Vorspeise, Seeteufel, Hirschkalb, Dessert: 109,- ® 5 Gange: plus Jakobsmuscheln : 145,- ® 6 Gange: plus Jakobsmuscheln plus Kdse: 159,-
Génseleber cuit an torchon” oder Wolfsbarsch
Holunder-Gelee, Orangetten, Schinken-Chips Wariniert and geflammt, Zitronencaviar, Combava, gegrillter Lauch, Buttermilch
a4 la carte 42 a la carte 39
e o o o
Seeteufel

Fenchel, Dill, Conlis vom Spiitbargunder-Verjus ® Weyer-Nakel, Anr
a la carte 49

o o o o
Jakobsmuscheln und Rovyal Belaian Caviar

Eisenkrant-Beurre blane
a la carte ¢4

Hirschkalbfilet (attervativ plama iverico)
Rotwein-Jus, Tngwer, Ananas, Ratatodille aux « 4 épices », Parree Robuchion
a la carte 54

Variation von regiovalem Kise  (Kise anstelle Dessert +4,-)
alacarte 29

Clafoutis wmit Waldbeer-Cafontis
Wandeleiscréme
a la carte 24

alacarte * : Caviar Sturia TGP 200r Pomme Moscovite « Maison » qa0,-
Thanfisch-Steak Japanische Tomaten-Sole, Reisnadeln, Farikake 52,-
Rebhilhnchen patte-rouae”  Sauce , Férigourdine”, Spitzkohl, Grenaille-Ratte-Kartoftel ¢5,-
Dawme woire & blanche Valrhona-Schokolade und Boarbon-Vaille-Eiscréme 24,-

* Samstagabend bieten wir anssehlieRlich unser 5-Gang Monats-WMenii an
Allergien und Twtoleranzen bitte im voraus absprechen | Anderungen im Menit kbunen berechnet werden




