V\/\@V] M ,,S@P‘l’@W\lﬂGI"—’\ 6 N Ok’kOb@r” by Eric Pavkert, Hotel zur Post, St\Vith

= 4 Gang: Vorspeise, Seeteufel, Pluma, Dessert: 109,- = 5 Gange: plus Hummer: 145,- ® 6 Gange: plus Hummer plus Kdse: 159,-
(Gavseleber cuit an torchon” oder Wolfsbarsch
Holunder-Gelee, Orangetten, Schinken-Chips Wariniert and geflammt, Zitronencaviar, Combava, gegrillter Lauch, Buttermileh
a la carte 42 a la carte 39
e o6 o o
Seeteufel

Fenchel, Dill, Coalis vom Spiitbargunder-Verjus ® Weyer-Nakel, Anr
a la carte 49

o o o o
Bretonischer Hummer

A la Chiffonade du Potager, Estragon, Kerbel
a la carte ¢49

Pluma iberico
Moutarde de Meanx’, gerdncherte rote Beete, Bohmen mi+ Bohmenkrant
ala carte 49

Variation von regiovalem Kise — (Kise anstelle Dessert +9,-)
a la carte 29

Waldbeer-Clafoutis
Wandel-Eiscréme
a la carte 24

alacarte * : Caviar Sturia TGP 20qr Pomme Moscovite « Maison » q0,-
Langustines rojales 4/7 A la Chiffonade dn FPotager, Estragon, Kerbel q0,-
Thumfisch-Steak Japanische Tomaten-Solle, Reisnudeln, Furikake 449,-
Anjou-Taunbe gebratene Entenleber, Butternut, geqrillte Polenta @5,
Dawme woire & blanche Valrhona-Schokolade und Bourbon-Vanille-Eiscréme 24,-

* mindestens Vorspeise + Hamp{—gawg [ max 3 verschiedeve Gerichte pro Tisch-Gang [ Samstagabend bieten wir anssehlieRlich unser Wonats-Wenii an
Allergien und Twtolerazen bitte im voraus absprechen [ Fwderungen im Wenii kisvnen berechmet werden



