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= 4 Plats: Entrée, Lotte, Pluma, Dessert : 109,- = 5 Plats: plus Homard : 145,- = 6 Plats: plus Homard plus Fromage : 159,-
Foie d'Oie cuit an Torchon on Bar « petit batean »
Gelée de Sareaun, Orangettes, Chips de Jambon Wariné et flambé, Caviar Citron, Combava, Poireaun grillé, Lait battu
a la carte 42 a la carte 39
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Lotte

Verjus de Finot Noir @ "eerNael i paghes, Fenonil, Dill
a la carte 49

Homard blen
A la Chiffonade du Potager, Estragon, Cerfenil
a la carte ¢9
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Pluma iberico

Woutarde de Meanx, Betterave rounge fumé, Haricots et Sariette
a la carte 49

Assiette de fromages de la région (4 la place du dessert +4,-)
ala carte 29

Cafontis ayx Myrtilles
Créme glacée anx Amandes
ala carte 49

Alacarte * : Caviar Sturia TGP 300r Pomme Woscovite « Maison » a0,
Langounstines Rovales /5 A la Chiffonade du Potager, Estragon, Cerfeuil a0,
Steak de Thown Sauce Tomate japonaise, Novilles de Riz, Furikake 449,-
Dame woire & blavche Chocolat Valrhiona, Créme glacée 4 lma Vanille Boarbon 24,-

* minimam entrée-plat [ wmax différents 3 plats par +able | Le samedi soir, nous servons uniquement notre menn du wois
Werci de prévevir les alleraies ou intolérances a l'avance [ changements dans le mevu peuvent entraiver un supplément



