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= 4 Gang: Vorspeise, Kabeljau,Lende vom Duroc- Schwein, Dessert : 109,- = 5 Gange: plus Hummer : 139,- ® 6 Gange: plus Hummer plus Kése : 155,-
Gavseleber oder @river Spargel
Ananas-Ingwer-Zwiebel-Chatney, Serrano-Schinken Ajo blanco, Mandeln, frische Krdater, mit/ohme Riuncheraal
a la carte 39 ala carte 35
e o6 o o
Kabeljaun

Dashi mit Nori-Infusion, Topinambur
a la carte 49

HMW\WIGF
Eisenkrant-Bearre blane, janger Spivat
4 la carte 59
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Lende vom bio Duroc-Schwein oder Lewde vow Sisteron-Lamm (+6,-)

Jus und Petersilien-Ol Weisser Spargel AAA, geréduncherte Hollandaise

4 la carte 54 / ¢5

Variation vou regiovalem Kise
alacarte 29

Orange wnd Fenchel

Sorbet, Cake und Salat mit Grand Marnier
a4 la carte 24

( Kdse awnstelle Dessert +4,-)

ala carte * . Oscietra Caviar 309r Pomme Moscovite « Maison »

q0,-
Langustives rojales 4/7 Beurre blane légére mit Boarbon-Vamille q0,-
Thunfisch-Steak Japanische Tomaten-Solle, Gemdise-Pickels, Reisnudeln, Furikake 449,-
Woelleux an Chocolat blane Cuberdon-Eiscréme (ab 2 Personen) bitte im vorans bestellen 29,-

* mindestens Vorspeise + Hauptgang | max 3 verschiedene Gerichte pro Tisch-Gang [ Samstagabend bieten wir ausschlieBlich uuser Monats-Menit an

Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen [ Fnderungen im Menii kisunen berechnet werden



