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= 4 Gang: Vorspeise, Kabeljau, Kalb, Dessert : 109,- ® 5 Gange: plus Langouste : 139,- ® 6 Gange: plus Langouste plus Kdse : 155,-
(Gavseleber oder Ajo blanco
Ananas-Ingwer-Zwiebel-Chatey, Servano-Schinken Wandeln, Blamenkohl, Birne, Rukkola, mit/ohme Rincheraal
a la carte 40 ala carte 35
o o o o
Kabeljau

Dashi mit gerduchertem Tee, Topinambar
a la carte 39/50

Langouste
Beurre blane 4 la Vanille, Vichy Karotten
a la carte 42/59

Backchen und Bries vom Kaly  ( auch wit Stubenkiiken méglich )
Basmati-Reis, Champignons, Wintertriffel « Tuber Melanosporam »
ala carte 5

Variation vou regiovalem Kdse  ( Kase anstelle Dessert +4,-)
alacarte 29

Orange wnd Fenchel

Sorbet, Cake und Salat mit Grand Marnier
a4 la carte 24

ala carte * . Oscietra Caviar 200r Pomme WMoscovite « Maison » q0,-
Langustives rojales 4/7 Beurre blane légére mit Boarbon-Vamille q0,-
Thunfisch-Steak Japanische Tomaten-Solle, Gemdise-Pickels, Reisnudeln, Furikake 449,-
Woelleux aun Chocolat blane Cuberdon-Eiscréme bitte im voraus bestellew 249,-
* mindestens Vorspeise + Hauptgang | max 3 verschiedene Gerichte pro Tisch-Gang [ Samstagabend bieten wir ausschlieBlich uuser Monats-Menit an %
Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen [ Fnderungen im Menii kisunen berechnet werden



