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® 4 Gang: Thunfisch, Skrei, Kalb, Dessert : 109,- ® 5 Gange: plus Langouste : 139,- ® 6 Gange: komplett : 155,-

Thuwfisch
JGohu Tkan” indonesisches Ceviche
a la carte 349,-

e o o o
Skrei (winterkabeljan)

Fenchel, Limone, Staubensellerie, Nussbutter
4 la carte 349,-/55,-

Langouste
Bearre blane 4 la Vanille, Carottes Viehy
a la carte 42,-/54,-

Backehen und Bries vom Kalb

Basmati-Reis, Champignons, Wintertriiffel « Tuber Melanosporam »
a la carte ¢5,-

Variation vou regionalew Kdse  ( Kise austelle Dessert +4,-)
a la carte 249,-

Armer Ritter -
Kokosnuss-Créme brulée, Ananas Carpaccio
a la carte 24,-

alacarte * : Gavseleber-Praline Gerducherter Hokkaide, Feige, Balsamico, Brioche 48,
Oscietra Caviar 20qr Pomme Moscovite « Maison » q0,-
Langustines royales 4/7 Beuarre blanc légere mit Boarbon-Vanille q0,-
Thumfisch-Steak Japanische Tomaten-Sole, Gemdise-Pickels, Reisnudeln, Furikake 44,-
Woelleux aun Chocolat blanc Cuberdon-Eiscréme bit+e im voraus bestellen 29,-
* mindestens Vorspeise + Hamp{—gawg [ max 3 verschiedeve Gerichte pro Tisch-Gang [ Samstagabend bieten wir anssehlieRlich unser Wonats-Wenii an @

Allergien und Intoleraveen bitte im voraus absprechen | Auderungen im Wenit kiunen berechmet werden



