
 

 

« Silvester 2025 » 
 

 

 

 

Amuse Bouches 

et/und 

Petite Bouillabaisse à l’orientale 
 

 

Menu :   
 
Thon   « Gohu Ikan », Céviche indonésienne 

Thunfisch   « Gohu Ikan »,indonesisches Ceviche 
 

▪  ▪  ▪ 
 

Langouste   Carottes vichy, Beurre blanc à la Vanille « Bourbon » 

Langouste   Carottes vichy, Beurre blanc à la Vanille « Bourbon » 
 

▪  ▪  ▪ 
 

Cèpes   Risotto et grana padano 

Steinpilze    Carnaroli-Risotto und grana padano 
 

▪  ▪  ▪ 
 

Pigeon    Fumé au Foin, Jus aux myrtilles, Légumes oubliés, Purée Beurre noisette 

Täubchen    im Heu geräuchert, waldbeer-jus, vergessenes Gemüse, Nussbutter Pürree 
 

▪  ▪  ▪ 
 

 

Vacherin Mont d’Or, Tête de Moine, Brie à la Truffe 
 

▪  ▪  ▪ 
 

 

Moelleux au Chocolat blanc   Crème glacée aux Cuberdons 

Moulleux mit weisser Chocolade   Cuberdon-Eiscrème  
 

▪  ▪  ▪ 
 

Petit Fours 

 

 

 …une coupe de Champagne à Minuit/Mitternachts-Champagner  

…feu d’artifice, Feuerwerk  

 

 

• Menu vin inclus sans logement :                295 €  p.P. 

• 2 nuitées avec pt déj, le 31 ce menu avec vin compris et le 30/12 un menu à 4 plats (sans vin)      565 €  p.p. 

…en chambre de luxe : « Grand Cru » :             615 €  p.p. 

 

• Menü inklusive Weine ohne Übernachtung:              295 €  p.P. 

• 2 Nächte mit Frühst., am 31/12 dieses Menü inkl Wein sowie am 30/12 ein 4-Gang Menü (ohne Wein)565 €  p.P.  

…im Luxuszimmer « Grand Cru » :             615 €  p.P. 
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