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® 4 Gang: Praline, Jakobsmuschel, Rehfilet, Dessert : 109,- = 5 Gange: plus Hasenpfeffer : 139,-

= 6 Gange: komplett : 155,-

@dvseleber-Pralive (alternativ Praline mit gerduchertem Hokkaido)
Feigen in Balsamico, Kiirbis, Orange, Brioche
ala carte 49,-

Jakobswmuschel
Dashi mi+ Erdnnss, Topinambur, Feldsala+t
a la carte 49,-/65,-

HﬂSGVIEfG:EEGY‘ (alternativ vegetarisch mit Steinpilze)
Fregola Sarda, Rotkohl, Senfsprossen, Waliuss

4 la carte 39,-/59,-
o 6 o o

Rehfilet (altternativ mit Stubenkiiken)

Spitekonl, Résti, Steinpilze, Maronen
a la carte ¢5,-

Variation vou regiovalem Kdse  ( Kise anstelle Dessert +4,-)
a la carte 29,

® e o o
Bavavier

Tonkabohmen-Eiscréme
a4 la carte 24,-

A la carte ¥ . Oscietra Caviar 209r Vichyssoise, Ochsenschwanz-Gelée
Langustines royales 4/7 Bearre blanc légére mit Bourbon-Vanille
Thumfisch-Steak Aroma-Jus, Gemdise-Pickels, Reisnudeln
Hirsehkalbfilet Wild-Tus mit fermentierten Himbeeren, Rosenkohl, Waldpilze, Piirée Robuchon
Birve Belle Héléne” Guandja-Schokolade, Bourbon-Vanille-Eiscréme

q0,-
q0,-
44,-
@5,

@

* mindestens Vorspeise + -HAMP‘(’@AVI@ [ max 3 verschiedeve Gerichte pro Tisch-Gang [ Samstagabend bieten wir ausschlieRlich unser Wonats-WMenii an
Allergien und Tutoleravzen bitte im vorauns absprechen | Avnderungen im Wewit kiunen berechvet werdew



