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= 4 Plats: Gazpacho, Turbot, Agneau, Dessert : 115,- = 5 Plats: plus Spaghetti: 140,- = 6 Plats: plus Spaghetti plus Fromage : 155,-
Gazpacho

Rovyal Belgian Caviar, Briche, Melon o+ Mousse de Truite fumée © Trote dOndonal
ala carte 38,-

Turbot sanvage

Beurve blanc 4 la Citronelle, Calmar croustillant, Petit Pois
a la carte 75,-

SE“ g]j@‘i"h © Gavy's Nudelkiiche

« dlla Bottarga », Parmesan, Girolles
a la carte 55,-

Agneaun de Sisteron (alternativ mit Thérico-Schweinelende)
Sobrassada, Sange, Tomates confits, Guocehis 4 lAil des Ours
4 la carte 55,

Assiette de fromages de la région (4 la place du dessert +4,-)
alacarte 29,-

Péche de Vigue
Amandes, Clous de Girofle, Earl Grey-Icetea-Sorbet
a la carte 24,-

dlacarte : Oscietra Caviar Viehyssoise, Gelée de Quene de Boouf, 304 Oscietra-Caviar q0,-
Langoustines Royales Beurre légére 4 la Vamille ,Bourbon’, Carottes Vichyssoise q0,-
Steak de Thow Jus piquant, Légumes pickels, Nouilles de Riz 55,-
Coduelet Jus de réti, Champignons aricots, Riz Basmati truffé 55,- .
Tartelette « Grand run » »Chocolat Guanaja, Créme glacée 4 la Vamille merci de commander an début du repas 29, @

* Le samedi soir, nous servons uniquement votre menu du wois [ Werci de prévenir les allergies on intolérances a l'avance [ changements davs le menn peuvent entramer un supplément



