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® 4 Gang: Gazpacho, Steinbutt, Lamm, Dessert : 115,- = 5 Gange: plus Spaghetti : 140,- ® 6 Gange: plus Spaghetti plus Kdse : 155,-
Gaepacho

Royal Belgian Caviar, Brioche, Mousse von Riucherforelle © Trvite 40ndenva

a la carte 349,-
e o o o
Steivbutt
Beurre blanc 4 la Citronelle, Calamari fritt, frische Erbsen
4 la carte 75,-

SE“ a]'_](’/‘H'i © Gay's Nudelkiiche

« dlla Bottarga », Parmesan, Pifferiinge
a4 la carte 44,-/59,-
o o o o

Sisteron-Lamwm (alternativ wit Thérico-Schweivelende)

Sobrassadia, Salvei, Kirschtomaten, Barlanch-Gnocchis
a la carte ¢5,-

Variation vou regiovnalem Kdse  ( Kise anstelle Dessert +4,-)
a la carte 29,-

Weinbergpfirsich
Wandeln, Gewdirznelke, Earl-Grey-Icetea-Sorbet
a4 la carte 24,-

alacarte . Oscietra Caviar Vichyssoise, Ochsenschwanz-Gelée, 309 Oscietra Kaviar aq0,-
Langustines royales 4/7 Bearre légere 4 la Vamille, Carottes Viehyssoise q0,-
Thumfisch-Steak Aroma-Jus, Gemiise-Fickels, Reisnudeln 55,-
Stubenkiiken Bratenjus, Champignons, Bohnen, getriiffelter Basmati-Reis 55,
) Tartelette ,(Gravd Cru” Guanaja-Schokolade, Vanille-Eiscréme bitte im Voraus bestellen 29,- @

* Samstagabend bieten wir ansschlieBlich unser WMonats-Menii an | Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen | Anderungen im Wewit kiunen berechnet werden



