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= 4 Gang: Millefeuille oder Praline, Steinbutt, Kiiken, Dessert : 109,- = 5 Gange: plus Hummer : 140,- ® 6 Gange: Millefeuille und Praline plus Hummer : 160,-
Willefeuille und [ oder Gémseleber-Pralive
Honigtomaten, Scarmorea, Barrata, Balsamico, Basilikam-Sorbet Rhabarber, Ingwer, Rincheraal, Brioche
a la carte 45,- 4 la carte 55,-
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Steinbutt

Bearre blanc 4 la Citronclle, frittierter Kalmare, frische Erbsen
a la carte ¢0,-

aby-Hummer

Tom Yam mit Zitronengras, Krduter auns anserem Garten, Kokosnuss-Chantilly
4 la carte 55,-
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Stubenkiiken

Teriyaki-Sesam-Lack, Aabergine, Ackerbolhmen, Sommertriffel
a la carte 55,-

Variation vou reaiovalem Kise  (Kise anstelle Dessert +4,- / zusdtelich zam Wendi +19,-)
a la carte 24,-
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Kirsche oder Tartelette « Gravd Cru »
Wascarpone, Gelee, Joghur+-Sorbe+ Guandja-Schokolade, Popcorn-Eiscréme
ala carte 24,- a la carte 24,-

alacarte : Oscietra Caviar Viehyssoise, Ochsenschwanz-Gelée, Reincher-Aal, 309 Kaviar q5,-

Langoustines Royales Beuarre blanc 4 la Vanille , Boarbon”, Pfifferlinge q0,-

Kalbsbries kross gebraten, Morcheln, Basmati-Reis, Sommertriiffel 85,
) Sabayon wit Apérol Rhabarber und Bourbon-Vanille-Eiscréme  bitte im Vioraus, beim Apéritif bestellen / mimimum 2 Personev 29, é

* Samstagabend bieten wir anssehlieBlich unser WMonats-Menii an | Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen | Anderungen im Wewit kiunen berechnet werden



