. 7
V\/\GV] (A 17 V\/\ﬂl l by Eric Pankert & Audy Nelles, Hotel zur Post, StVith

= 4 Gang: Spargel, Seeteufel, Kalb, Dessert : 109,- =5 Gange: plus Hummer oder Froschschenkel:139,- =6 Gange: plus Hummer und Froschschenkel : 165,-

Weisser Spargel und .Jaméw de Bellota ibérico”

Spargelmounsse, pochiertes wWachtelei, artes Speck-Chips
a4 la carte 42,-

Seeteufel
Worcheln, wilder Spargel, Carnaroli-Risot+o
a4 la carte 48,- / 58,

e o o o
Hummer geqyrilly und [_oder Froschschevikel
Rhabarber, schwareer Pfeffer, Midesiiss, Lauchfondue Krduterschanm, Barlauch, Buchenpilze
a la carte 54,- a la carte 54,-
e o o o

Trilogie vowm Kalb
Lende, Blckchen und Bries. Kriftiger Rotwein-Jus, frische Erbsen, Sankt-Vither Fritte
ala carte ¢4,

Variation vou reaiovalew Kidse  (Kise anstelle Dessert +4,- / zusitelich eu WMendi +14,-)
a la carte 24.,-

e o o o
Erdveeren oder Saint-Honoré 2.0
Limonen-Minze-Sorbet, Meringue italienne Feiner Blédtterteig, Creme praliné, Craquelin
a la carte 24,- 4 la carte 24,-

Alacarte :  Oscietra Caviar Viehyssoise, Ochsenschwanz-Gelée, Rancher-Aal, 309 Kaviar a5,

Lavaustives Royales Beurre blane 4 la Vanille ,, Bourbon” q0,-

Gefilllte Wachtel Entenleber, Wintertriffel, Sance Archidue 79,- ;

Crépe Suzette Bourbon-Vanille-Eiscréme, Grand-Marnier-Orangenliksr — bitte bei Apéro bestellen / winimum 2 Persouen 29, é

* Samstagabend bieten wir anssehlieRlich unser Wonats-WMenii an | Allergien und Intoleranzen bitte im voraus absprechen | Anderungen im Wenii kunen berechnet werden



