
 

 

« Menu des Fêtes 2024 » 
 

 

 

 

Amuse Bouches autour du Saumon et Royal Belgian Caviar 

Amuse Bouches Rund um Lachs und Royal Belgian Caviar 

 

Petit Cappuccino aux Marrons 

Kleiner Maronen-Cappuccino 
 

 

Menu :   
 
Crabe Tourteaux   Gelée aux Crustacés, Granny Smith, Céleri vert, Estragon  

Taschenkrebs   Gelée aux Crustacées, Granny Smith, Stangensellerie, Estragon 

 

▪  ▪  ▪ 
Flétan   Safran, Fenouil, Couteaux de Mer 

Heilbutt   Safran, Fenchel, Schwertmuschel 

 

▪  ▪  ▪ 
Raviole au Foie d’Oie   Wagyu, Légumes oubliés, Consommé d’Oxtail 

Gänseleber-Ravioli    Wagyu, vergessenes Gemüse, Oxtail-Consommé  

 

▪  ▪  ▪ 
Caille    Jus aux Truffes, Champignons, Rösti alsacien 

Wachtel    Trüffeljus, Champignons, elsässer Rösti 

  

▪  ▪  ▪ 
 

Cigare au Fromage Troufleur des Fagnes 

Zigarre mit Troufleur-Käse vom Venn 

 

▪  ▪  ▪ 
 

Crêpe Suzette   Crème glacée à la Vanille « Bourbon », Oranges, Chantilly 

Crêpe Suzette   Bourbon Vanille-Eiscrème, Orangen, Chantilly  

 

▪  ▪  ▪ 
 

Petit Fours 

 

 

 

• Menü inkl Weinbegleitung       249  pp 

• Menü und Wein. Übernachtung und Frühstück    (Zimmer,1. Etage) 360  pp 

• Menü und Wein. Übernachtung und Frühstück   (Zimmer, 2.Etage) 335  pp 

 
 

 

• Menu et vins compris          249   pp 

• Menu et vins, logement et pt déjeuner en chambre « premier étage »  360   pp  

• Menu et vins, logement et pt déjeuner en chambre « deuxième étage »  335  pp  
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