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= 4 Ginge: Rehterrine oder Jakobsmuscheln, Barsch, Hirsch, Dessert : 98,- = 5 Ginge: plus Taglionis : 125,-

= 6 Ginge: Rehterrine und Jakobsmuscheln und Taglionis 140,-

Relterrine & Wildschinken

und / oder Jakobsmuscheln
@duseleberganache Yuzu-DPashi-Bouillon
(Veggi-Variante méglich) Miso-Sesam-Dip und Freinlingsewiebel
Feige, Himbeer-Gelée, Blumenkohl, Oliven-Sponge 4 la carte 38,-
4 la carte 38,-
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Avgelvarsch

Pfifferlinge, Lanch, Pile-Sehanm
4 la carte 42,-/ 55,-

Taglionis und Herbst-Triiffeln ,uncinatum” (mi+ weisser ,Alva” Triffel +42,-)
gegrillte Kastanien und Sellerie
a la carte 39,/ 449,
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Hirschkalbo-Filet
Quatre épices, Batternut-Kirbis, Walbeeren, Fommes Pauphines
ala carte 52,-

Variation Yom Parmesav, 48 Monate gereift  (Kise anstelle Dessert +10,-)
Wentieuschlag 15,- / 4 la carte 22,-

Pifia Colada oder Doyenve-Birne und Valrhowa-Schokolade

, ) Schoko-Eiscréme, Pekan-Nuss-Cramble
Kokosnuss-Sorbet and Cookie, gegrillte Ananas, Rham-Panch 214 carte 18, -
a la carte 18,-

a la carte* . Roval Belgian Caviar « Plativam » (309)

Froschschevkel Kerbel-Knoblanch-Solie
Langoustives « Rovales »

Pomme de Terre Moscovite

Sesam-Orangen-Butter, Carotten-Wousseline

Taubchen wnd aebratene Bntenleber (min 2 Fers) Toast mit Leber, Waldpilze, Firée-Fobuchion
* Samstag Abend bieten wir ansschlieRlich unser Monats Wenii an. [ Anderungen im Wenit kiunen berechvnet werden.
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