
 

 

« Silvester 2023 » 
 

 

 

 

Amuse Bouches 

 

Petit Cappuccino aux Girolles 

Kleiner Pfifferlings-Cappuccino 
 

 

Menu :   
 
Praline de foie gras   Gelée aux Mirtylles, Sponge aux Pain d’épice  

Gänseleber-Praline   Waldbeergelée und Lebkuchen-Sponge 

 

▪  ▪  ▪ 
Turbot   Beurre Blanc, Fruit de la Passion, Chicorée 

Steinbutt   Beurre Blanc, Passionsfrucht, Chicorée 

 

▪  ▪  ▪ 
Ravioli de Homard   Coulis d’Epinards, Légumes oubliés 

Hummerravioli     Spinat-Coulis, vergessenes Gemüse  

 

▪  ▪  ▪ 
Bouchée    Filet et Ris de Veau, Champignons et Truffes d’Hivers 

Bouchée    Kalbs-Bries und Filet, Pilze und Wintertrüffel 

  

▪  ▪  ▪ 
 

Assiette autour d’un Parmesan affiné 48mois  

Variation vom Parmesan, 48 Monate gereift 

 

▪  ▪  ▪ 
 

Marquise au Chocolat   Crème glacée à la Vanille « Bourbon » 

Marquise au Chocolat   Bourbon Vanille-Eiscrème  

 

▪  ▪  ▪ 
 

Petit Fours 

 

 

 …une coupe de Champagne à Minuit/Mitternachts-Champagner  

…feu d’artifice, Feuerwerk  

 

 

 

• Menu vin inclus sans logement :                265 €  p.P. 

• 2 nuitées avec pt déj, le 31 ce menu avec vin compris et le 30/12 un menu à 4 plats (sans vin)      510 €  p.p. 

…en chambre de luxe : « Grand Cru » :             560 €  p.p. 

 

• Menü inklusive Weine ohne Übernachtung:              265 €  p.P. 

• 2 Nächte mit Frühst., am 31/12 dieses Menü inkl Wein sowie am 30/12 ein 4-Gang Menü (ohne Wein)510 €  p.P.  

…im Luxuszimmer « Grand Cru » :             560 €  p.P. 
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