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= 4 Gange: Hamachi, Heilbutt, Lamm, Dessert : 95,- = 5 Gange: plus Bio-Ei oder Entenleber : 115,- = 6 Gange: plus Bio-Ei und Entenleber : 135,-

Hamachi
4 la Thai” mit Tom Yam, Nori, Koriander Zuckerschoten and Kalamansi
a la carte 3¢,-
e o o o

Heilbut+

Carnaroli-Risotto, Limone, Spargel, Kerbel-Créme
a4 la carte 3¢,-/42,-

e o o o
Bio-Ei ,soufflé” und WMorcheln und [ oder Gebrateve Evtenleber
Stampfkartoffeln, Barlanch Rhabarber, Madesil, schwarzer Preffer
a la carte 32,-
e o o o

Sisteron Lamw  (altervativ mi+ Bio-Waishiihmchen)
Aubergine , Ras el Hanout, Minze, Folenta und Parmesan
ala carte 52,-
e 6 o o
Kaseteller (Kise anstelle Dessert +10,-)
Wentieuschlag 15,- / 4 la carte 22,-

o o o o
JPavkert’s” Vaville -Créme oder Zitronen-Joghurt-Sorbet
Erdbeeren, Minze und Waldmeister-Gelee Konfierte Karottew, Haseluuss, Zitronen-Thymiaw
4 la carte 18,- 4 la carte 18,-
a la carte* : Bio-Ei sonfflé  Spargel, Morcheln, Parmesan, Birlanch-Conlis 45,-
Roval Belgian Caviar « Platinam » (309) Pomme de Terre Moscovite 85,-
Langoustines « Rovales »  Sesam-Orangen-Butter, Carotten-Mousseline ¢e,-/849-

WasnRind erwseammsm jyy B0D° C Beefer geqrillt, Wasabi-Lack and Yuzu-Hollandaise
Valrlhona-Schokolade « Grand Cen »  Walnuss-Cookie, Evdnnss-Eiscréme, Caramel-salé-Mousse

* Samstag Abend bieten wir ausschlieRlich wiser Wonats Wenit an. [ Anderungen im Wewii ksuven berechvet werden.

79,-pP. (min 2 Pers.)
22,-




