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= 6 Plats ( avec cuisses de grenouilles et raviolis) : 125,-

= 5 Plats avec raviolis: 98,- = 5 Plats avec cuisses de grenouilles : 105,-

Hamachi
« 4 la Thai » avec Tom Yum, Nori, Coriandre frais, Wange-Tout et Kalamansi
a la carte 3¢,-
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Grondin

Rhubarbe, Thé vert, Poivre noir Lampong, Fapadam, Navet
a la carte 3¢,-/42,-

o o o o
Cuisses de Grevovilles et [ oun Ravioli & 'Ossobuco de Wagyu
créme de cerfentl, fricassée d asperges ‘A la flamande”. A la Milanaise »
a la carte 42,- ala carte 32,-
o o o o

Agvean de Sisteron  (alternativement poulet-bis)

Poireau grillé, purée d'herbes, gingembre, coriandre, menthe
ala carte 50,

Assiette de fromage (fromage 4 la place dn dessert +8,-)
Supplément au menn 15,- / 4 la carte 22,-
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Fraises et Carottes confits on Schoko-Tartelette « Gravd Crin »
Sorbet an Gitron et Maour+ Créme glacée a la vaville
ala carte 19,- ala carte 19,-
alacarte: Ceuf- sonfflé 45,-

Asperges et Morilles, Farmesan, Coalis 4 ail des ours

Royal Belgian Caviar « Platinvam » (309) 85,-

Pomme de Terre Moscovite

Langoustines « Rovales » e5-/ 849-

Bearre de sésame 4 l'orange, mousseline de carottes

deHM-EOGMf © Andreas Ballmann, Rédgen-St.Vith 75,-  (min. 2 pers.)

Grillé 4 BOD° C au Beefer, lagué au Wasabi et Hollandaise de Yuzu




