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= 5 Gange mit Ravioli : 98,- = 5 Gange mit Froschschenkel : 105,- = 6 Gange ( Froschschenkel und Raviolis)

. 125,-

Hamachi
4 la Thai” mi+ Tom Yum, Nori, Koriander Zuckerschioten und Kalamansi
a la carte 3¢,-

e e o o
Adlerfisch

Rhabarber, griner Tee, schwarzer Lampong FPfeffer, Fapadam, Mairiibchen
a la carte 3¢,-/42,-

e o o o
Froschscheukel wnd [ oder Ravioli mit Wagyu-Ossobuco
Kerbel-Créme, Spargelfricassée ,4 la flamande » A la Milanese »
alacarte 42, alacarte 32,
o o o o

Sisteron Lamw  (altervativ mi+ Bio-Waishiihmchen)
aeyriltter Lauch, Krdaunterpiirée, Tngwer, Koriander, Minze
a la carte 50,-
o o o o

Kaseteller (Kise anstelle Dessert +8,-)
Wentizuschlag 15,- / 4 la carte 22,-

o o6 o o
Erdveeren und konfierte Carotten oder Schoko-Tartelette « Grand Oru »
zZitronen-Joghur+-Sorbet Bourbon-Vaville-Eiscréme
ala carte 19,- alacarte 19,-
alacarte . Bio-Ei soufflé 45,-
Sparqgel, Morcheln Farmesan, Birlauch-Conlis
Roval Belgian Caviar « Platinam » (309) 85,-
Pomme de Terre Moscovite
Langoustines « Royales » ¢5-/ 89-
Sesam-Orangen-Butter, Carotten-Monsseline
Waggu—giwd © Andreas Ballmann, Rodgen-St.Vith 75,- [14’7/14 2 7’6WSJ

im B0D° C Beefer gegrillt, Wasabi-Lack und Yuzu-Hollandaise




