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HOTEL
ZUR POST

GOURMET-RESTAURANT

« 20 YEARS HOTEL ZUR PoOST BY CARINA & ERIC »

Menu « Jubilé » : ( 28/1 — 31/3/2023)

3.

3

. POMME MOSCOVITE NEUE INTERPRETATION MIT « ROYAL BELGIAN CAVIAR »
. POMME MOSCOVITE NOUVELLE INTERPRETATION AU « ROYAL BELGIAN CAVIAR »

. WOLFSBARSCH YUZU-HOLLANDAISE UND FENCHEL
. BARDE [ IGNE HOLLANDAISE AU YUZU ET FENOUIL

JAKOBSMUSCHELN DASHI, SMOKEY LAPSANG UND TOPINAMBUR
. COQUILLE ST-JACQUES DASHI, SMOKEY [LAPSANG ET TOPINAMBOUR

oder/ou

3.
3.

I

5.
5.

KALBSBRIES CROSS GEBRATEN, CHAMPIGNONS, PAPARDELLE, TRUFFELSCHAUM

RISDE VEAU CROUSTILLANT, CHAMPIGNONS, PAPARDELLE, ECUME A LA TRUFFE

" n
. WAGYU-RIND ©Andreas Ballmam stvith - PONZU-JUS MIT FRISCHEM WASABI, EDAMAME UND ROTE ZWIEBELN
. WAGYU-BOEUF ©#mreasBaimamsivin:. PoNzU-JUS AU WASABI FRAIS, EDAMAME ET OIGNONS ROUGES

" n

KLEINER KASETELLER (MENUZUSCHLAG 14,~)

PETITE ASSIETTE. DE FROMAGE (SUPPL. AU MENU 14,~)

GEBRATENE ANANAS, MANGO UND KOKOSNUSSPARFAIT
ANANAS ROTI, MANGUE. ET PARFAIT AU NOIX DE COCO

oder/ou

5
5

*

. SCHOKO-TARTELETTE « GRAND CRU » MIT VANILLE-EISCREME
. TARTELETTE AU CHOCOLAT « GRAND CRU » ET CREME GLACEFE A LA VANILLE

= 5-Gang Mena : 139,-
= 6-Gang Menu : 165,- (Jakobsmuscheln und Kalbsbries)
= 5-Gang-Menti ,,all in“: 195,- (incl. Apéro, Weine, Wasser, Café/Tee) nur Mittwochs und Donnerstags

= Menub5 plats : 139,-
= Menu 6 plats : 165,- (St-Jaques et Ris de Veau)
= Menub5plats «all in» 195,- (apéro, vins, eau, café/thé inclus) uniquement mercredi et jeudi

Bitte Allergien und Intolleranzen bei der Reservierung angeben.

*Veuillez mentioner allergies et intollérances lors de la réservation.
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