
 

 

« Saint Sylvestre 2022 » 
 

 

 

Amuse Bouches 
 

 

Menu :   
 
Betterave rouge et Royal Belgian Caviar    Lait battue et Ciboulette 

Rote Beete und Royal Blegian Caviar   Buttermilch und Schnittlauch 

 

▪  ▪  ▪ 
Coquille Saint-Jacques   « Retour du Japon », Smoky Lapsang, Dashi et Topinambour 

Jakobsmuschel,  « Retour du Japon », Smoky Lapsang, Dashi und Topinambur 

 

▪  ▪  ▪ 
Filet de Bar    Hollandaise au Champagne et Yuzu, Salicorne et Daikon  

Wolfsbarsch-Filet   Hollandaise au Champagne und Yuzu, Meeresfenchel und Daikon  

 

▪  ▪  ▪ 
Faon de l'Eifel   Mousseline de Pommes de Terre, Sauce au Vin d'Arbois et au Sureau  

Eifeler Hirschkalbfilet    Kartoffel-Moussline, Arboiswein-Holundersosse  

  

▪  ▪  ▪ 
 

Fondue de Fromage en Millefeuille 

Käsefondue im Blätterteig   

 

▪  ▪  ▪ 
Ile Flottante   flambée au Grand Marnier   Crème glacée à la Vanille « Bourbon » 

Ile Flottante   flambée au Grand Marnier   Bourbon Vanille-Eiscrème  

 

▪  ▪  ▪ 
 

Petit Fours 

 

…une coupe de Champagne à Minuit/Mitternachts-Champagner 

…feu d’artifice, Feuerwerk ??? 

 

 
• Menü inklusive Weine ohne Übernachtung:                   245 € 

• 2 Nächte mit Frühst., am 31/12 dieses Menü inkl Wein sowie am 30/12 ein 4-Gang Menü   495 €  p.P.  

…im Luxuszimmer « Grand Cru » :                  545 €  p.P. 

 

• Menu vin inclus sans logement :                       245 € 

• 2 nuitées avec pt déj, le 31 ce menu avec vin compris et le 30/12 un menu à 4 plats     495 €  p.p. 

…en chambre de luxe : « Grand Cru » :                  545 €  p.p. 
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