
Menu   « Prestige » *                                Preise à la carte : 
 

▪ 4 Gänge (ohne Europäischer Hummer und Käse) : 90,-    / ▪ 5 Gänge (ohne Käse) : 115,-  / ▪ 6 Gänge : 129,-    Vor- / Hauptspeise 

 
1.  Gravelax vom Angelbarsch      Kräuter und Gemüse „en Fraîcheur“, Guacamole „Maison“         32 

 

2.  Junger Steinbutt       aux „5 épices“, würzige Strauchbohnen, asiatische Tomatenconsommé        35 /  44  

 

3.  Europäischer Hummer      Leicht geräuchert, Carnaroli-Risotto, Zucchini, Minz-Schaum             50 

   

4.  Bouchée à la Reine      Kross gebratenes Kalbsbries (oder Rinderfilet), Pilze und Sommertrüffel           45 

 

5.  Käse aus der Region, Feigen-Nuss-Brot, Chutney     ( anstelle Dessert, bitte vorher bei der Bestellung angeben )  18 

  

6.  Rote Früchte   Mousse, Eis und Coulis mit Eisenkraut, Petersilien-Granité             16    

 

 

Menu Gourmand  *  ( außer Samstag Abend ) 
 

▪  3 Gänge (ohne Käse) : 65,-   / ▪ 4 Gänge :  79,-   

 
1.  Céviche   Lachsforelle aus dem Ourtal, Cashew, Lemongras, Green Apple, Daikon          28 

 

2.  Fisch des Tages      Dashi-Soju-Soße  „Vegder Jemös“ in Tempura, Butternut-Mus                 36 
  

oder 
 

2.  Dreierlei vom Angus-Rind     Jus mit Taggiasca-Oliven, Légumes „Provençales“    {  min. 2 Pers.  }          44 

 

3.  Käse aus der Region, Nussbrot, Chutney      ( anstelle Dessert, bitte vorher bei der Bestellung angeben )    18 

        

4.  Weinberg-Pfirsich       Sorbet, Mandelcake, Walnuss, Joghurt                   16 

 

 

*   Unsere Menüs werden nur tischweise serviert. Bei Änderungen kann ein Aufpreis berechnet werden 
 „à la carte“ können maximal drei verschiendene Speisen pro Gang serviert werden 

 ein Großteil unseres Gemüses kommt von einer lokalen Bio-Kooperative, genannt „Vegder Jemös“ 
 


