
Menu   « Prestige » *                                  prix à la carte : 
 

 4 plats ( sans ris de veau/truffe ) : 80,-    /    5 plats : 98,-                         entrée / plat 
 

1.  Homard d‘Europe        Avocado, Pastèque, Vinaigrette au Balsamico Bianco           40 

 

2.  Flétan blanc de Bretagne Sauce vierge, Légumes provençales, Pommes de Câpres, Huile de citron    35 /  45 

 

3.  Ris de Veau croustillant  Crème de Truffes, Girolles, Célerie confit, Raviole            40 /  50 

(également possible sans ris de Veau)   
 

4.  Agneau de Sisteron        Jus au Miso, « Vegder Jemös », Haricots, Sauge, Patate douce   {  min. 2 Pers.  }    45 

   alternatif Steak de Wagyu (origine Luxembourg)  Jus au Miso, Tartelette aux Légumes st-vithois  {  suppl. menu +9  }   65 
  

Fromages de la Région    fromage en supplément  dans le Menu +12                 16 

formage à la place du Dessert +5 , veuillez nous le signaler au début du repas     

 

5.  Choco-Choco-Choco                                          18    

 

Menu de la Semaine  * 
 

  3 plats au choix     : 55,-   sauf samedi soir, dimanche et jours fériés   
 „Lunch-Express“     : 45,-  Entrée / Plat  / Café+Petit-Fours  (uniquement en semaine) 
 

1.  Gazpacho verde         Laitue « iceberg », Kiwi, Granny Smith, Chips aux Graines de Lin          25 
 

oder 
 

1.  Thai-Roastbeef          Haricots, Melons, Concombre, Vinaigrette aux Herbes            29 

 

2.  Poisson de Jour        Poireau confit, Beurre blanc au citron vert, Mousseline de pomme de terre fumé     38 
 

oder 
 

2.  Poulet-Bio      (Ferme Bastin/Stavelot)    Croustillant, Foie, Chips, Broccoli, Sauce BBQ  {  min. 2 Pers.  }     38 

 

3.  Fromages de la Région   { supplément 12,- , formage à la place du Dessert +5 }            16 
 

oder 
 

3.  Fruits rouges et Millefeuille  Sorbet-Amarena                         16 
 

oder 
 

3.  Chaud-Froid au Noix de Coco       {  sans lactose et Gluten  }                   16 

 
*   menu servi pour l’ensemble des convives à table. Changements peuvent entrainer un supplément 
 „à la carte“ maximum 3 préparations par service 


