
 

 

« Menu des Fêtes 2020 » 
 

 

 

 

 

 

Amuse Bouches 

 

Fine Soupe orientale de Poisson au Safran 

Kleines orientalisches Fischsüppchen mit Safranschaum 
 

 

 

Menu : (Menübeispiel / exemple de menu) 
 

 
 

Saumon Gravelax « bio »      crème de Choufleur et Caviar Sevruga Belge 

Tatar vom gebeizten Lachs     Blumenkohl-Crème de Choufleur und belgischer Sevruga Kaviar 
 

     
 

Royale de Homard      Ratatouille au coriandre frais 

Hummer „Royale“     Ratatouille mit fischem Koriander 
 

     
 

Cêpes et Risotto      truffes d’Hiver „Tuber Melanospoum“ 

Steinpilze und Risotto    Wintertrüffel « Tuber Melanosporum » 
 

     
 

Pigeon d’Anjou et Chou de Savoie   Purée « Hommage à Joël Robuchon » 

Anjou-Täubchen und Wirsing   Pürree « Hommage à Joël Robuchon » 
 

     
 

Petite préparation chaud au romage de la Région     

Kleines warmes Käse-Gericht  Nuss-Früchte-Brot und Chutney      

 

     
 

Mandarine « à la Mandarine »      Sorbet au Chocolat, Financier « Minute » 

Mandarine « à la Mandarine »      Sorbet au Chocolat, Financier « Minute » 

 

 

 

 

 Menü pro Person        125 

 Menü mit Übernachtung / Frühstück    (Zimmer,1. Etage)  225  pp 

 Menü mit Übernachtung / Frühstück  (Zimmer, 2.Etage)  209  pp 

 
 

 

 Menu par personne         125    

 Menu,  logement et pt déjeuner en chambre « premier étage »  225   pp  

 Menu,  logement et pt déjeuner en chambre « deuxième étage »  209  pp  

 

 

 

Hotel zur Post (PGmbH), Hauptstrasse 39, 4780 St.Vith, Belgien 
Tel: +32/(0)80/228.027   Fax: +32(0)80/229.310 

www.hotelzurpost.be   info@hotelzurpost.be 

MwSt: BE0811.013.733  /  IBAN: BE12 363 0502609 92  /   BIC: BBRUBEBB 

http://www.hotelzurpost.be/
mailto:info@hotelzurpost.be

