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= 4 Plats : Thon, Lotte, Agneau, Dessert : 100,-

= 5 Plats : plus Morilles ou Cocotte : 129,- = 6 Plats : plus Morilles et Cocotte : 150,-
Vellowfine-Tuvna
Rhunbarbe, Concombre, Romarin
a la carte 449,-
o o o o
Lotte « petit batean »
Jus épicé, graines de Coriandre-Camin-Fenouil et Carottes
alacarte 42,- / 58,
o o o o
Worilles, Asperges vertes et WMascarpone oun Cocotte an Foie de Canard
« Rovyal » d'ceuf au cerfeuil Epinards, Champignons, Truffes

a la carte 49,- a la carte 449,-

o o o o
Agenan de Sisteron (e alternative Poularde-bio anx Wais)

Jus aux Gingembre, Purée 4 il de ['Ours, Asperges et Hollandaise an Ynzn
a la carte ¢5,-
o o o o
Assiette de fromages de la réajon (4 la place du dessert +4,- / en supplément +19)
ala carte 24,-

o o o o

Crewme et glace de la vaville-bourbow oun Warduise aun Chocolat
Fraises belges, ganfre japonaise Créme glagée an chocolat, Coulis Pistache, Chantilly Tonka
a la carte 19,- a la carte 19,-
* Le sawmedi solr, vious ne servons que le menn du wois. | WMerci de prévevir des modifications daws le menn 4 ['avavce,
ala carte* : Roval Belgian Caviar (309)  Fomme de Terre Woscovite 89,
Cuisses de Grevouilles Sauce au cerfedil, Parée d'Hferbes (uniguement sur commande préalable) 55—/ ¢5,-
Langounstives « Rovales »  Peurre de sésame 4 [orange, monsseline de carottes 79,/ 95,

Pigeon et Foie de Canard & Chou pointu, Todast au fole, Purée 4 la Robuchon

(poar 2 pers.)

.

64 pp @



